
و مزایای  HACCPاستقرار سيستم 

  آن 

}multithumb{ار سيستم استقرHACCP  و مزایای آن 

اين نقاط شامل کليه مراحلی از توليد ماده غذائی ، از ماده خام تا محصول نهائی وحتی هنگام فروش به مشتری است كه در آن 

 خطراحتمالی می تواند كنترل یا حذف گردد. مانند پختن،سرد كردن،بسته بندی كردن و آزمایش سنجش فلزات سنگين.... 

                                 

 و مزایای آن  HACCPاستقرار سيستم                                 

 شامل هفت اصل اساسی و به شرح زیراست :  HACCPبطوركلی 

 مشخص نمودن تمامی خطرات بالقوه ، تجزیه وتحليل خطرات و تعيين اقدامات لازم به منظور پيشگيری .  – ۱ 

 ) .  CCPنقاط كنترل بحرانی (  تعيين – ۲

این نقاط شامل کليه مراحلی از توليد ماده غذائی ، از ماده خام تا محصول نهائی وحتی هنگام فروش به مشتری است كه 

در آن خطراحتمالی می تواند كنترل یا حذف گردد. مانند پختن،سرد كردن،بسته بندی كردن و آزمایش سنجش فلزات 

ده تر، نقاط كنترل بحرانی، نقاط یا مراحلی از فرایند است كه می توان با كنترل آنها ، آلودگی را حذف سنگين. برای بيان سا

 یا كنترل کرد. 

 .  CCPتعيين حد یا حدود بحرانی برای هر  – ۳ 

تن باشد تا برای مثال، برای یك ماده غذائی پخته، این روشها ممكن است تلفيق حداقل دما و زمان مورد نيازبرای فرایند پخ

 از حذف هر گونه عامل مضر اطمينان حاصل شود. 

 .  CCPبرقراری سيستم پایش وكنترل برای هر  – ٤

 این روشها ممكن است شامل تعيين چگونگی و روش استفاده از دما و زمان برای پخت محصول باشد. 

 ترل نيست . تحت كن CCPانجام اقدامات اصلاحی درمواردی كه سيستم پایش مشخص كند كه  – ٥

 به عنوان مثال، فرایند مجدد یا معدوم كردن مواد غذائی ،در صورتيکه حداقل دمای لازم برای فرایند پخت اعمال نشده باشد. 

 .  HACCPتعيين روشهایی به منظور تائيد عملكرد كارای سيستم  – ٦

كه نشان دهنده كارائی دما و زمان ثبت شده، برای اطمينان از عملکرد مناسب واحد پخت  مثال، شيوه هاییبه عنوان 

 باشد .مانند آزمایشات ميكروبی. 

 مستندسازی روشها وثبت و بایگانی مناسب برای اصول وكاربردآنها .  – ۷

پایش نيازهای ایمنی و اقدامات لازم انجام شده برای تصحيح  اطلاعات مكتوب از خطرات و روشهای كنترل آنها،این واحد 

 مشكلات احتمالی را در برمی گيرد. 

نکته مهم آن است که هر كدام از این موارد باید بر اساس نظرات متخصصين باشد. مانند استفاده از مقالات چاپ شده و  

 سی ، در مورد دما و زمان لازم برای كنترل پاتوژنهای مولد بيماریهای غذائی . معتبر ميكروب شنا

در صنعت موردنظر ، جهت  HACCPپس از تنظيم نظامنامه وخط مشی مدیریت كيفيت موادغذایی ونيز تعيين دامنه كاركرد  

 ، اقدامات زیر باید تحقق یابد :  HACCPاستقرار اصول هفتگانه سيستم 

http://fdo.mui.ac.ir/index.php?view=article&catid=124%3A-&id=412%3A--haccp---&tmpl=component&print=1&layout=default&page=&option=com_content&Itemid=494
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  HACCPتيم  تشكيل – ۱

 تشریح فرآْورده موردنظر  – ۲

 تعيين موارد استفاده فرآورده  – ۳

 ترسيم نمودارجریان خط توليد  – ٤

  HACCPتایيد نمودارجریان درمحل كارخانه توسط تيم  – ٥

 )  ۱شناسایی خطرات بالقوه و تعيين اقدامات كنترلی برای آنها ( اصل  – ٦

 )  ۲ها ( اصل  CCPتعيين  – ۷

 )  ۳ها ( اصل  CCPتعيين حدودبحرانی برای  – ۸

 )  ٤ها ( اصل  CCPایجاد سيستم كنترل و پایش برای  – ۹

 )  ٥اقدامات اصلاحی برای انحرافات احتمالی ( اصل  -۱۰

 )  ٦تعيين روشهای تائيد سيستم ( اصل  -۱۱

 )  ۷مستند سازی و بایگانی ( اصل  -۱۲

 :  HACCPهزینه استقرار  
دركارخانه ، همانند ایجاد هرساختارجدید ، مستلزم سرمایه گذاری و متحمل شدن هزینه بالا  HACCPستم برقراری سي

دركارخانه و  HACCPتوسط صاحبان كارخانه است. عليرغم این موضوع ، نگرش مدیران كارخانجات موادغذایی به لزوم وجود 

 پرداخت این هزینه ها را بسيار قوت بخشيده است . عایدات و مزایای فراوان این سيستم در روند توليد ، انگيزه 
 به شرح زیر است:  HACCPبرخی از هزینه های رایج برقراری سيستم   

 هزینه آموزش كاركنان كارخانه درحين برقراری سيستم .           -

 هزینه ایجادتغييرات ساختاری درمحوطه كارخانه یا بخش های توليدی .           -

 . HACCPهزینه سرمایه گذاریهای مربوط به تهيه تجهيزات موردنيازبرای برقراری           -

 هزینه مستندسازی سيستم توسط كاركنان .           -

 هزینه گزارش گيری و ثبت ركوردها(نتايج) درطول فرآیند .           -

 هزینه آزمون محصول نهایی .           -

 .  HACCPهزینه برنامه ریزی زمانی برای بكارگيری ازمنابع كارخانه درامر ایجاد           -

 .  HACCPهزینه توقف احتمالی خط توليد برای استقرار           -

 پس از استقرار .  HACCPهزینه نگهداری سيستم           -

 .  HACCPرار هزینه آموزش كاركنان كارخانه برای عملكرد بهتر پس از استق          -

علاوه برهزینه های مالی ، هزینه های غيرمالی شامل استفاده از وقت ، فكرو انرژی كاركنان كارخانه و مدیریت درزمره      

 هزینه های احتسابی خواهد بود . 

  HACCP:  مزایای استقرار  
دركارخانه و مقایسه آن نسبت به  HACCPعلی رغم برآورد مالی هزینه های فوق ، توجه به مزایای استقرار سيستم   

 سایرسيستم های مشابه ، اهميت و لزوم وجود چنين سيستمی را آشكارخواهد نمود. 
 به شرح زیر می باشد :  HACCPبرخی ازمزایای   
 ارتقاء سطح ایمنی موادغذایی توليدشده دركارخانه و ارائـه شواهد مستند مبتنی براین امر           - 
 تيابی به راهكارهای جدید برای پيشگيری های مناسب در بخش ایمنی موادغذایی دس          -



 كمك به شناخت راههای ارتقاء فرآیند توليد           -

 افزایش كيفيت و ثبات محصولات توليد شده           -

 كاهش هزینه های مربوط به آزمون محصول نهایی           -

 ریق كاهش ضایعات و دوباره كاریهای شغلی كاهش هزینه كل از ط          -

 افزایش ميزان نظارت و كنترل درطول پروسه توليد           -

 ایجاد شناخت ودرك عميق تر كاركنان كارخانه از اهميت رعایت ایمنی موادغذایی           -

 آنها درطول فرآیند  نياز كمتر به منابع فنی و تكنيكی ، بدليل تعيين نقاط بحرانی و كنترل          -

 افزایش حس تعهد و مسئوليت كاركنان           -

 افزایش عملكرد كاركنان و نيز ميزان بهره وری آنان درحين انجام كارهای تيمی           -

 ایجاد دلگرمی و تحرك بيشتر دركاركنان با فراهم آوردن محيط كار بهداشتی و پاكيزه           -

 كارآمد ازتمامی منابع موجود دركارخانه  استفاده          -

 كاهش احتمال بروز تبليغات سوء برعليه محصول توليدی           -

 سهولت كار بازرسان خط توليد و ارائـه مستندات و گزارشهای ثبت شده درطول پروسه توليد           -

 افزایش ميزان رضایت مشتری ازمصرف محصول نهایی           -

 افزایش اعتماد مشتری و مصرف كننده به محصول و كارخانه           -

 افزایش سهم بازار           -

 ایجاد شرایط مناسب برای حضور در بازارهاي بين المللي ، باتوجه به رعایت استانداردهای بين المللي           -

 افزایش ثبات و امنيت تجارت           -

 بهبود روابط بين توليدكنندگان ، فروشندگان مواداوليه ، بازرسان و مصرف كنندگان نهایی محصول           -

 ). ISO ۹۰۰۰كيفيت(مانند مدیریت  های  اهداف اجرایی و انطباق با برقراری سایر سيستم  تكميل          -

   

 


